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· Nhân viên phải thông báo cho người phụ trách về bất kỳ triệu chứng bệnh, bệnh tật hoặc tiếp xúc với bệnh do thực phẩm gây ra.
· Các triệu chứng: Tiêu chảy, nôn mửa, đau họng kèm theo sốt, vàng da hoặc vết thương bị viêm
· Chẩn Đoán Bệnh: Vi khuẩn Salmonella, Shigella, E. coli sản sinh độc tố Shiga, vi-rút viêm gan A, norovirus
· Phơi nhiễm: Công nhân phục vụ nhóm dân số dễ bị nhiễm bệnh và tiếp xúc với bệnh hoặc ổ dịch do thực phẩm gây ra.
· Nhân viên được chẩn đoán bị bệnh hoặc vàng da KHÔNG ĐƯỢC LÀM VIỆC cho đến khi được sở y tế phê duyệt.
Công nhân phục vụ nhóm dân số dễ bị nhiễm bệnh cũng phải được phê duyệt quay trở lại làm việc sau khi tiếp xúc với bệnh do thực phẩm gây ra.
· Nhân viên bị tiêu chảy hoặc nôn mửa KHÔNG ĐƯỢC LÀM VIỆC cho đến ÍT NHẤT 24 GIỜ sau khi các triệu chứng chấm dứt.
· Công nhân bị viêm họng kèm theo sốt hoặc vết thương bị viêm, không che phủ được không được cầm đĩa sạch hoặc 
thực phẩm chưa đóng gói.
· Công nhân phục vụ nhóm dân số dễ bị nhiễm trùng không được làm việc khi bị đau họng kèm theo sốt và không được cầm các đĩa sạch hoặc thực phẩm chưa đóng gói nếu tiếp xúc với dịch bệnh hoặc một người được chẩn đoán bị bệnh do thực phẩm gây ra.
· Người phụ trách được yêu cầu thông báo cho sở y tế nếu một nhân viên mắc:
Vi khuẩn Salmonella ● Shigella ● E. coli sản sinh độc tố Shiga ● vi-rút viêm gan A ● norovirus ● vàng da
· Người phụ trách được yêu cầu thông báo cho sở y tế nếu một khách hàng báo cáo về khả năng nhiễm bệnh.
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Để yêu cầu tài liệu này ở các định dạng khác, hãy gọi 1-800-525-0127. Khách hàng bị khiếm thính hoặc khó nghe, vui lòng gọi 711 (Washington Relay) hoặc gửi email đến civil.rights@doh.wa.gov.
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